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1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

TERMO DE REFERENCIA

1.1. O presente Termo de Referéncia tem como finalidade a "Cessdo onerosa de uso de areas fisicas publicas para instalacdo e exploracao
comercial de servicos de lanchonete nas dependéncias do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais —
Campus Muzambinho", por empresa do ramo de servigos de alimentagdo, visando atender a comunidade académica, servidores, colaboradores

terceirizados, prestadores de servigos e visitantes, conforme condi¢Ges e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia.

1.2. Para fins de detalhamento da composicdo do grupo e da metodologia de lances, ficam definidos os seguintes valores minimos e critérios de

conversao:
. Valor operacional de
) Valor unitario N
e Unidade de . . conversao a ser lancado no
Grupo | Item Especificacdo . Quantidade (minimo .
medida sistema Compras.gov.br
mensal
/Comprasnet
Cessdo onerosa de uso de area fisica ptblica
destinada a instalacdo e exploragdo de A ser informado pelo
atividade de lanchonete na Sede do licitante, em valor entre
01 |I[FSULDEMINAS - Campus Muzambinho, Més 01 R$ 1.003,33 R$ 1.000,00 e R$ 0,00,
com area de 194,34 m2, localizada na Estrada conforme item 6.5 do
de Muzambinho, km 35, s/n, Bairro Morro Edital e Anexo 1V.
Preto, CEP 37890-000, Muzambinho/MG.
01
Cessdo onerosa de uso de area fisica ptblica
destinada a instalacdo e exploracao de .
atividade de lanchonete na Unidade . ‘A ser informado pelo
Educacional Centro de Ciéncias Aplicadas a licitante, em valor entre R
02 |- " PHE Mas 01 R$ 600,00 1.000,00 e RS 0,00,
Saude e Educacdo — CECAES, com érea de conforme item 6.5 do Edital
1 . 1
89,57 m?, localizada na Rua Dinah n° 75, e Anexo IV
Bairro Jardim Canada, CEP 37890-000, X ’
Muzambinho/MG.
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HR$ 1.603,33 H

O valor mensal da outorga serd fixo e devido integralmente em cada més de competéncia, independentemente da quantidade de dias letivos,
observadas as hipéteses excepcionais previstas neste Termo de Referéncia, no Edital e no Contrato.

1.3. Para fins de detalhamento da composicdo do grupo, dos valores minimos e da metodologia de lances, ficam estabelecidas as seguintes
condigbes:

Grupo 01 — Cessdo onerosa de uso de éreas fisicas ptiblicas destinadas a exploracdo comercial de lanchonetes/cantinas no IFSULDEMINAS —
Campus Muzambinho.

® Jtem 01 — Sede do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, com area de 194,34 m?, localizada na Estrada de Muzambinho, km 35, s/n,
Bairro Morro Preto, CEP 37890-000, Muzambinho/MG. Valor minimo mensal: R$ 1.003,33. Valor minimo anual: R$ 12.039,96.

® Jtem 02 — Unidade Educacional Centro de Ciéncias Aplicadas a Saide e Educacdo — CECAES, com éarea de 89,57 m?, localizada na Rua
Dinah n° 75, Bairro Jardim Canad, CEP 37890-000, Muzambinho/MG. Valor minimo mensal: R$ 600,00. Valor minimo anual: R$ 7.200,00.

Valor minimo mensal total do grupo: R$ 1.603,33.
Valor minimo anual total do grupo: R$ 19.239,96.

1.3.1. A licitagdo sera processada em grupo tnico, composto pelos itens 01 e 02, sendo os lances operacionais apresentados de forma
individualizada por item. O julgamento ocorrera pelo maior valor mensal total do grupo, correspondente a soma dos valores mensais finais dos
itens 01 e 02, ap6s a conversdo dos respectivos valores operacionais.

1.3.2. Para fins exclusivamente operacionais, os licitantes deverdo langar no sistema eletrénico, para cada item, valor operacional compreendido
entre R$ 0,00 e R$ 1.000,00, observando-se o intervalo minimo de R$ 1,00 entre os lances.

1.3.3. O valor operacional lancado no sistema ndo corresponde ao valor mensal da cessdo onerosa de uso, nem a preco a ser pago pela
Administracdo, servindo exclusivamente como fator de conversado para apuracdo da maior oferta mensal.

1.3.4. O valor operacional de R$ 1.000,00 correspondera ao valor minimo mensal do respectivo item, sem acréscimo. A cada reducdo de R$ 1,00
no valor operacional langado no sistema, considerar-se-a acréscimo de 1 (um) ponto percentual sobre o valor minimo mensal do respectivo item.

1.3.5. O percentual de acréscimo serd apurado pela seguinte férmula:
PA =1.000-VO

em que:
PA = percentual de acréscimo sobre o valor minimo mensal do item;
VO = valor operacional langado pelo licitante no sistema eletrénico.

1.3.6. O valor mensal final da cessdo onerosa de cada item sera apurado pela seguinte férmula:
VMF = VMM + (VMM x PA/100)

em que:

VMF = valor mensal final da cessdo onerosa do item;

VMM = valor minimo mensal do item;

PA = percentual de acréscimo apurado conforme o item anterior.

1.3.7. Para fins de classificacdo e julgamento, sera considerada a maior oferta mensal total do grupo, correspondente a soma dos valores mensais
finais dos itens 01 e 02.

1.4. A licitagdo serd realizada em grupo unico, composto pelos itens 01 e 02, considerando a necessidade de padronizagao dos servicos, racionalizagdo da
fiscalizacdo contratual, eficiéncia administrativa e uniformidade no atendimento a comunidade académica. Embora processada em grupo tinico, a disputa
admitird lances operacionais individualizados por item, sendo o julgamento realizado pelo maior valor mensal total do grupo, correspondente a soma dos
valores mensais finais dos itens 01 e 02.

1.5. O objeto desta contratagdo é caracterizado como comum, uma vez que seus padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos
neste Termo de Referéncia, por meio de especificagdes usuais de mercado.

1.6. O servigo é enquadrado como continuado, tendo em vista que atende necessidade permanente da comunidade académica do IFSULDEMINAS —
Campus Muzambinho, com execucdo diéria e rotineira durante os periodos de funcionamento institucional, demandando manutencdo continua das
condigOes operacionais, sanitdrias, de atendimento, pessoal, insumos, licengas, higienizacdo e conservagado dos espagos.

1.7. O prazo de vigéncia inicial da contratagdo sera de 12 (doze) meses, contado da data de assinatura do contrato, podendo ser prorrogado
sucessivamente, até o limite maximo total de 120 (cento e vinte) meses, desde que haja previsdo no edital e no contrato, sejam mantidas as condi¢Ges de
habilitacdo e execugdo contratual, e a autoridade competente ateste que a continuidade da cessdo permanece vantajosa para a Administracado.
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2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A presente contratacdo fundamenta-se na necessidade de disponibilizar servigos de lanchonete a comunidade académica do IFSULDEMINAS —
Campus Muzambinho, compreendendo estudantes, servidores, colaboradores terceirizados, prestadores de servigos e visitantes que frequentam a Sede
e a Unidade Educacional Centro de Ciéncias Aplicadas a Satide e Educacdo — CECAES.

2.2. A cessdo onerosa de uso de espaco fisico publico para exploragdo comercial de lanchonete justifica-se pela necessidade de oferecer alternativas de
alimentacdo rapida, lanches, bebidas ndo alcoédlicas e produtos correlatos, em condi¢des adequadas de qualidade, higiene, seguranca alimentar e
atendimento, especialmente durante os periodos de funcionamento das atividades académicas e administrativas.

2.3. A necessidade da contratagdo é reforcada pelas caracteristicas do Campus Muzambinho, que possui significativa circulagdo diaria de alunos,
servidores e demais usuérios, além da realizagdo de eventos institucionais, tais como formaturas, congressos, atividades académicas, processos seletivos
e outras agOes que podem demandar atendimento alimentar complementar. No modelo anterior, registrou-se demanda estimada em torno de 1.000 alunos
presenciais, distribuidos nos turnos da manhg, tarde e noite.

2.4. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026 correspondente, conforme informagdes constantes dos autos do processo
administrativo.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A solugdo consiste na cessdo onerosa de uso de areas fisicas publicas localizadas nas dependéncias do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho,
destinadas a instalacdo, operagdo e exploracdo comercial de servicos de lanchonete por empresa especializada no ramo de alimentagdo, mediante
pagamento de outorga mensal pela cessdo onerosa de uso.

3.2. A execucdo do objeto compreendera a disponibilizagcdo dos espacos fisicos pela Administracdo, cabendo a cessionaria, as suas expensas, a
implantagdo da estrutura operacional necesséria, a obtencdo e manutencdo de licengas, alvaras e autorizacOes exigidas pelos 6rgdos competentes, a
contratacdo e gestdo da mao de obra, a aquisicdo de insumos, equipamentos, mobiliarios e utensilios, bem como a manutencdo das condicGes de higiene,
seguranca alimentar, limpeza, conservacao e regular funcionamento das lanchonetes.

3.3. A solugdo abrange o atendimento a comunidade académica, servidores, colaboradores terceirizados, prestadores de servicos e visitantes, mediante
oferta de alimentos, lanches, bebidas ndo alcodlicas e produtos correlatos, observadas as normas sanitarias, ambientais, trabalhistas, consumeristas e
institucionais aplicaveis.

3.4. Considerado o ciclo de vida do objeto, a contratacdo envolve as etapas de disponibilizacdo dos espacos, instalacdo e adequagdo operacional pela
cessiondria, inicio da exploracdo comercial, funcionamento continuo durante a vigéncia contratual, fiscalizacdo da execugdo, recolhimento da outorga
mensal pela cessdo onerosa de uso e dos ressarcimentos devidos, manutencdo das condigdes operacionais e, ao final da vigéncia ou em caso de extingdo
antecipada, desocupagdo e devolucdo dos espagos em adequado estado de conservacao, ressalvado o desgaste natural decorrente do uso regular.

3.5. A descricdo da solucdo encontra-se detalhada no Estudo Técnico Preliminar — ETP, que integra a fase preparatéria e os autos do processo
administrativo, devendo a execucdo observar, além deste Termo de Referéncia, as condi¢des estabelecidas no Edital, no Contrato e nos demais anexos da
contratacao.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam
no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis e nas boas praticas aplicaveis a atividade de lanchonete:

4.1.1. Gestdo de residuos solidos, com segregacdo entre residuos organicos e reciclaveis, armazenamento adequado e destinacdo
ambientalmente correta, conforme orientagdes da Administragdo e legislacdo aplicavel.
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4.1.2. Coleta, armazenamento e destinagdo adequada do 6leo de cozinha usado, por meio de empresa ou entidade habilitada, quando
aplicavel, sendo vedado o descarte em pias, ralos, redes de esgoto, solo ou qualquer local inadequado.

4.1.3. Eficiéncia energética e hidrica, mediante utilizagdo racional de 4gua e energia elétrica, manuten¢do preventiva de equipamentos e
adocdo de boas praticas operacionais que reduzam desperdicios.

4.1.4. Preferéncia, sempre que vidvel, por equipamentos de preparo, conservacao e refrigeracdo com melhor eficiéncia energética, bem
como por utensilios duraveis e materiais de menor impacto ambiental.

4.1.5. Preferéncia por embalagens reciclaveis, biodegradaveis ou reutilizaveis, com reducdo progressiva de descartaveis de uso tnico,
tais como canudos, copos, talheres e similares, salvo quando necessarios por razdes sanitarias ou operacionais.

4.1.6. Adogdo de medidas de educagdo e consumo consciente, incluindo sinalizagdo para coleta seletiva e agdes voltadas a redugdo do
desperdicio de alimentos, insumos, 4gua e energia.

4.1.7. Conformidade sanitéria e seguranca dos alimentos, com observancia das normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria —

ANVISA, da Vigilancia Sanitdria Municipal e demais 6rgaos competentes, especialmente quanto as boas praticas de manipulagdo,
preparo, armazenamento, exposi¢do e comercializacdo de alimentos.

Subcontratacdo
4.2. Néo sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.3. Néo haveré exigéncia de garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo
Técnico Preliminar.

Vistoria

4.4. £ facultado a licitante interessada em participar da licitacdo realizar vistoria prévia nos espacos a serem cedidos, com o objetivo de conhecer as
condigdes, peculiaridades, instalagOes, equipamentos existentes e eventuais dificuldades que possam afetar o dimensionamento da proposta e a execugao
do objeto (ANEXO III).

4.4.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, a licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local de execugdo dos
servicos, acompanhada por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h as 11h e das 13h as 16h.

4.4.2. A vistoria poderd ser realizada no periodo compreendido entre o dia til seguinte ao da publicacdo do edital e até 72 (setenta e duas) horas
antes da abertura do certame, devendo ser agendada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas, por meio do e-mail compras@muz.
ifsuldeminas.edu.br ou pelo telefone (35) 3571-5101.

4.5. Serdo disponibilizados data e horario distintos aos interessados em realizar a vistoria prévia, de modo a preservar a isonomia entre os licitantes.

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa que comprove sua habilitacdo ou autorizagdo para a realizagdo da visita.

4.7. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera apresentar declaracdo formal, assinada pelo seu responsavel técnico ou representante
legal, de que possui pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades da contratacdo (ANEXO III).

4.8. A nao realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegaces de desconhecimento das instalacies, dividas, omissdes ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais de execucdo, devendo a cessionaria assumir integralmente os 6nus decorrentes da execucdao do

objeto.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao
5.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: até 30 (trinta) dias da assinatura do contrato, ou em prazo diverso definido pela Administragdo, conforme
calendéario académico e disponibilidade dos espacos.
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5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, procedimentos, frequéncia e periodicidade de execugdo do objeto:

5.1.2.1. A utilizacdo dos espacos fisicos pela empresa cessiondria ocorrerd mediante cessao onerosa, com pagamento da outorga mensal
ao IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho, considerando a finalidade institucional do servico e a necessidade de atendimento a
comunidade académica.

5.1.2.2. A empresa cessiondria deverd instalar e manter em funcionamento lanchonetes nos espagos cedidos pelo IFSULDEMINAS —
Campus Muzambinho, compreendendo a Lanchonete da Sede, com érea de 194,34 m?, e a Lanchonete da Unidade Educacional
Centro de Ciéncias Aplicadas a Satide e Educacao — CECAES, com érea de 89,57 m2.

5.1.2.3. Caberd a cessiondria instalar todo o mobilidrio, equipamentos e utensilios necessarios ao adequado funcionamento das
lanchonetes, bem como contratar a mado de obra necessdria, adquirir géneros alimenticios, materiais de consumo, materiais de higiene e
limpeza, embalagens e demais insumos indispensaveis a execugao do objeto.

5.1.2.4. A cessionaria obriga-se a contratar e manter vigentes, durante toda a execucdo contratual, as suas expensas, 0s seguros
necessarios a adequada cobertura dos riscos relacionados a exploracdo dos espagos cedidos, incluindo, no minimo, seguro de
responsabilidade civil e seguro contra riscos diversos de danos fisicos, tais como danos elétricos, danos ao imével, eventos da natureza,
quebra de vidros, incéndio e explosdo.

5.1.2.4.1. A contratacdo dos seguros nao afasta nem reduz a responsabilidade integral da cessionaria por danos ou prejuizos que
venha a causar a Administracdo, aos usuarios, a terceiros, as instalagdes, aos equipamentos ou aos bens publicos em decorréncia
da execugdo do objeto.

5.1.2.4.2. Na hipétese de sinistro ndo coberto, coberto parcialmente ou ndo indenizado pela seguradora, a cessionaria respondera
diretamente pelos danos e prejuizos apurados, arcando integralmente com os ressarcimentos, repara¢des ou indenizacdes
cabiveis.

5.2.4.3. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja os espagos cedidos, os servicos, os usudrios, terceiros ou bens vinculados a
execucdo contratual, a cessiondria devera comunicar imediatamente a Administracdo e adotar as providéncias necessarias a
contenc¢do dos danos, devendo iniciar a reparacdo no prazo maximo de 5 (cinco) dias tuteis, contado da notificacdo expedida
pelo IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, sem prejuizo de prazo menor quando a situagdo exigir medida urgente para
preservacao da seguranca, da continuidade dos servicos ou do patriménio publico.

5.2.4.4. A apélice do seguro seré providenciada e apresentada pela CONCESSIONARIA 4 Comissdo de Fiscalizacdo do
IFSULDEMINAS-Campus Muzambinho, para aprovagdo, antes da data de inicio da execucdo dos servigos.
A CONCESSIONARIA apresentara o recibo da respecva parcela do seguro mensalmente a Comissdo de Fiscalizacdo do
IFSULDEMINAS-Campus Muzambinho.

5.1.2.5. A empresa cessiondria deverd utilizar equipamentos, mobilidrios e utensilios proprios para preparo, armazenamento,
conservacgao, exposicdo e comercializacdo dos alimentos e bebidas, respeitando as normas sanitérias, de seguranga alimentar, higiene,
acessibilidade e conservacdo dos espacos.

5.1.2.6. A cessiondria devera adotar boas praticas de manipulacdo de alimentos, manter controle de temperatura, condi¢cdes adequadas
de limpeza, armazenamento correto dos insumos e descarte adequado de residuos, conforme legislacdo sanitaria vigente.

5.12.7. A Cessiondria deverd manter na cantina o Registro de Inspecdo Sanitdria, bem como Alvard de Funcionamento e devera
apresenta-los a Comissdo de Fiscalizacdo do IFSULDEMINAS-Campus Muzambinho, antes do inicio da execucdo dos servicos, ou
documento que comprove a solicitacdo dos mesmos junto a Prefeitura Municipal de Muzambinho-MG.

5.1.2.7. Os produtos comercializados deverdo ser compativeis com a atividade de lanchonete institucional, podendo incluir lanches,
salgados, sanduiches, cafés, sucos, bebidas ndo alcodlicas, doces, produtos industrializados e outros itens correlatos, observadas as
restricoes legais, sanitérias e institucionais.

5.1.2.8. E vedada a comercializacio de bebidas alcodlicas, cigarros, produtos fumigenos, produtos vencidos, deteriorados, impréprios ao
consumo, sem identificacdo de procedéncia ou em desacordo com a legislagdo aplicavel.

5.1.2.9. A cessiondria deverd manter as 4reas cedidas em perfeito estado de conservacdo, limpeza, higiene e funcionamento,
responsabilizando-se pela reparacdo de danos causados as instalacdes, equipamentos ou bens ptiblicos em decorréncia da execucdo do
objeto.

5.1.2.10. A cessionaria deverd comunicar formalmente a Administracdo qualquer ocorréncia que possa comprometer a execucao dos
servigos, o funcionamento das lanchonetes, a seguranca dos usuarios ou a conservacao dos espagos cedidos.

5.1.2.11. Ao término da vigéncia contratual ou em caso de extin¢do antecipada do ajuste, a cessiondria devera desocupar e devolver os
espacos cedidos em adequado estado de conservagao, ressalvado o desgaste natural decorrente do uso regular.
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5.1.2.12. O controle integrado de pragas é de responsabilidade da cessionaria e devera ser realizado, pelo menos 1 (uma) vez a cada 6
(seis) meses, nos espacos destinados as lanchonetes, contra roedores, insetos voadores e rasteiros, ou quando o IFSULDEMINAS-
Campus Muzambinho julgar necessario. Devera ser realizado por pessoal treinado de empresa qualificada, cuja aplicacdo de produtos s6
deve ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo nas instalacdes, insumos e alimentos, s6 podendo ser utilizados
produtos registrados no Ministério da Satide, devendo ser mantidos registros por escrito dos procedimentos e produtos utilizados.
O comprovante de realizacdo do controle deve ser apresentado a Comissédo de Fiscalizagdo.

5.1.2.13. devera fornecer a EDENTE, antes do inicio da execucdo do contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados
na Canna, com seus respecvos precos e pesos ou volumes, para a Comissdo de Fiscalizagdo realizar a verificacdo da conformidade com
os precos pracados no mercado e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido na Canna, esta lista devera ser atualizada
junto a comissdo supracitada

Local e hordrio da prestagdo dos servicos
5.2. Os servicos de lanchonete serdo prestados nos seguintes locais:

5.2.1. Sede do IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho, com area de 194,34 m?, localizada na Estrada de Muzambinho, km 35, s/n,
Bairro Morro Preto, CEP 37890-000, Muzambinho/MG.

5.2.2. Unidade Educacional Centro de Ciéncias Aplicadas a Satide e Educacao — CECAES, com éarea de 89,57 m?, localizada na Rua
Dinah n° 75, Bairro Jardim Canaa, CEP 37890-000, Muzambinho/MG.

5.3. O horério minimo de funcionamento das lanchonetes sera:
5.3.1. Durante o periodo letivo, inclusive no periodo de provas finais, de segunda a sexta-feira, das 7h as 22h30min, de forma ininterrupta.

5.3.2. Aos sabados, das 8h as 12h, podendo ser dispensado o funcionamento em caso de auséncia de demanda, mediante avaliagdo da
Administracdo para cada lanchonete.

5.3.3. Durante o periodo de férias académicas, apds os dias de realizacdo das provas finais, o horario de funcionamento podera ser reduzido para
o periodo das 8h as 17h, podendo ser dispensado em caso de auséncia de demanda, mediante avaliacdo da Administragdo para cada lanchonete.

5.3.4. Fica dispensado o funcionamento aos domingos, feriados e recessos previstos no calendario académico do IFSULDEMINAS — Campus
Muzambinho.

5.3.5. Na hipétese de realizacéo de eventos institucionais, tais como congressos, formaturas, processos seletivos, concursos publicos e outros,
fora dos dias e horérios ordinérios de funcionamento, a Administragdo podera solicitar, com antecedéncia razoavel, o funcionamento da
respectiva lanchonete, observada a viabilidade operacional e a demanda estimada.

Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execugdo contratual observara as seguintes rotinas minimas:

5.4.1. Manter a lanchonete em funcionamento nos dias e horarios estabelecidos neste Termo de Referéncia, garantindo atendimento regular a
comunidade académica, servidores, colaboradores terceirizados, prestadores de servicos e visitantes.

5.4.2. Realizar o preparo, acondicionamento, exposicdo e comercializacdo de alimentos e bebidas ndo alcodlicas em conformidade com as
normas sanitarias vigentes e com as boas praticas de manipulagdo de alimentos.

5.4.3. Manter os ambientes, equipamentos, mobiliarios, utensilios, balcdes, bancadas, pisos, paredes, areas de atendimento e demais espacos
vinculados a execugdo do objeto em permanente estado de limpeza, higiene, conservacao e organizagao.

5.4.4. Disponibilizar produtos em condi¢des adequadas de consumo, dentro do prazo de validade, com procedéncia identificada e armazenados
conforme as exigéncias sanitarias aplicaveis.

5.4.5. A cessiondria serd a tinica responsavel pela selecdo, contratacdo, remuneragdo, treinamento, supervisdo, substitui¢do e desligamento dos
empregados necessarios a execucdo do objeto, devendo observar integralmente a legislacdo trabalhista, previdencidria, fiscal, sanitéria e de
seguranga do trabalho aplicavel.

5.4.6. Utilizar pessoal devidamente uniformizado, identificado e orientado quanto as normas de higiene, atendimento ao ptblico, seguranca
alimentar e regras internas do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho.

5.4.7. Realizar o recolhimento, acondicionamento e destinacdo adequada dos residuos gerados pela atividade, inclusive residuos organicos,
reciclaveis e 6leo de cozinha usado, quando houver.
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5.4.8. Comunicar imediatamente a Administragdo qualquer ocorréncia que possa comprometer o funcionamento da lanchonete, a seguranca dos
usuarios, a conservacao do espaco ou a regular execucgdo do objeto.

5.4.9. Permitir e facilitar a fiscalizagdo pela Administragdo, prestando informacdes, apresentando documentos e adotando as providéncias
corretivas eventualmente determinadas.

5.4.10. A cessiondria deverd manter em dia o pagamento dos saldrios, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e demais obriga¢des legais
relativas aos empregados por ela contratados para a execugdo do objeto, assumindo integral e exclusiva responsabilidade por tais obrigagdes.

5.4.11. Em nenhuma hipétese os empregados, prepostos, colaboradores ou terceiros contratados pela cessiondria terdo vinculo empregaticio,
funcional, contratual ou de qualquer outra natureza com o IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, inexistindo pessoalidade, subordinacdo
direta ou qualquer responsabilidade da Administragdo pela gestdo da mao de obra utilizada na exploragdo dos servicos de lanchonete.

5.4.12. A cessionaria devera apresentar a fiscalizacdo, antes do inicio da execucdao contratual, relacio dos produtos a serem
comercializados, com respectivos precos, pesos ou volumes, para fins de acompanhamento da razoabilidade dos valores praticados e da
compatibilidade com a finalidade institucional da cessdo.

5.4.13. O preco inicial de todos os produtos comercializadoes nas lanchonetes no inicio da execucdo do contrato podera sofrer reajuste,
somente apos analise e aprovacdo pela Comissao de Fiscalizacao das justificativas apresentadas pela cessionaria, devidamente
acompanhadas de planilha com o valor de mercado vigente de cada produto em trés locais do mesmo ramo de atividade da cidade de
Muzambinho— MG.

5.4.14. A majoracao dos precos dos produtos devera ser previamente comunicada a fiscalizacdo, acompanhada de justificativa, podendo
a Administracao solicitar pesquisa comparativa de mercado ou documentos que demonstrem a razoabilidade dos valores, especialmente
em relacdo aos itens de maior consumo pela comunidade académica.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execugdo do objeto, a cessiondria devera disponibilizar, as suas expensas, todos os materiais, equipamentos, ferramentas, mobilidrios
e utensilios necessarios ao adequado funcionamento da lanchonete, promovendo sua manutencao e substitui¢cdo sempre que necessario.

5.5.1. Deverdo ser disponibilizados, no minimo, quando aplicavel a operagdo:
5.5.1.1. equipamentos de preparo, conservacao, refrigeracdo, aquecimento, exposi¢do e comercializacdo de alimentos e bebidas;
5.5.1.2. balcdes, bancadas, prateleiras, expositores, mesas, cadeiras e demais mobiliarios necessarios ao atendimento dos usuérios;

5.5.1.3. utensilios de cozinha, recipientes, bandejas, talheres, copos, embalagens e demais itens necessarios a manipulagdo, preparo e
fornecimento dos produtos;

5.5.1.4. géneros alimenticios, bebidas ndo alcodlicas, produtos industrializados e demais insumos destinados a comercializagao;
5.5.1.5. materiais de higiene, limpeza, sanitizacdo, controle de pragas e conservacao dos ambientes;
5.5.1.6. equipamentos de protecdo individual, uniformes e itens de identificacdo dos empregados que atuarem na execugdo do objeto;

5.5.1.7. recipientes adequados para coleta, segregacdo e acondicionamento de residuos organicos, reciclaveis e demais residuos
decorrentes da atividade.

5.5.2. Todos os materiais, equipamentos, mobiliarios e utensilios utilizados deverdo estar em adequado estado de conservagdo, funcionamento, higiene e
seguranga, observadas as normas sanitarias, ambientais, de seguranca do trabalho e demais regulamentacoes aplicaveis.

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.6. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1. Atendimento a comunidade académica do IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho, compreendendo estudantes, servidores,
colaboradores terceirizados, prestadores de servigos e visitantes.

5.6.2. Funcionamento da Instituicdo nos turnos matutino, vespertino e noturno, especialmente durante o periodo letivo, inclusive em periodos de
provas finais.

5.6.3. Existéncia de fluxo relevante de usuarios na Sede e na Unidade Educacional Centro de Ciéncias Aplicadas a Satde e Educagdo —
CECAES, com possibilidade de demanda por alimentos e bebidas ndo alcodlicas ao longo do dia.
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5.6.4. Demanda estimada em aproximadamente 1.000 alunos presenciais, distribuidos nos periodos da manha, tarde e noite, além de servidores,
terceirizados, prestadores de servigos e visitantes

5.6.5. Possibilidade de aumento da demanda em razdo da realizacdo de eventos institucionais, tais como formaturas, congressos, processos
seletivos, concursos publicos, atividades académicas, reunides e demais eventos promovidos ou autorizados pela Administracao.

5.6.6. Reducdo do fluxo de usudrios aos sdbados, em periodos de férias académicas, recessos, feriados e demais periodos sem atividades
académicas regulares, conforme calendario institucional.

5.6.7. Localizacdo do Campus em bairro rural, circunstancia que pode limitar o acesso imediato da comunidade interna a estabelecimentos
externos de alimentagao, reforcando a relevancia da adequada prestagdo dos servigos de lanchonete nas dependéncias institucionais.

5.6.8. Funcionamento e calendario institucional: Durante recessos escolares e periodos de férias académicas, o funcionamento das lanchonetes
poderd ser reduzido ou suspenso mediante autorizacdo da Administracdo, considerando o calenddrio institucional e a demanda estimada, sem
prejuizo do pagamento integral da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso, salvo hipdtese excepcional formalmente reconhecida pela
Administragdo.

5.6.9. Responsabilidades da cessiondria: A empresa sera responsavel pela implantagdo da estrutura funcional, fornecimento dos materiais e
utensilios, pagamento da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso dos espagos, bem como ressarcimento dos valores referentes ao consumo de
agua e energia elétrica, conforme critérios previstos neste Termo de Referéncia, no Edital e no Contrato.

5.6.10. A cessionaria deverd manter disponivel ao ptiblico, de forma continua, os itens previstos em seu cardapio aprovado pela instituicdo.
Outros itens poderdo ser comercializados, desde que estejam em estrita conformidade com a legislacdo aplicavel.

5.6.11. Exigéncia de regularidade sanitaria: A empresa devera obter, apés a assinatura do contrato, os alvaras de funcionamento e
sanitario e possuir em seu CNPJ atividade economica compativel com servigos de alimentac¢ao, lanchonete ou atividade correlata.

Especificacdo da garantia do servico
5.7. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transi¢do e finalizacao do contrato

5.8. Ao término da vigéncia contratual ou em caso de extin¢do antecipada do ajuste, deverdo ser adotados procedimentos de finalizagdo, compreendendo
vistoria dos espacos cedidos, retirada de bens méveis pertencentes a cessiondria, quitacdo de valores pendentes, verificacdao do estado de conservagao,
emissdo de termo de devolucdo e apuragdo de eventuais danos ao patriménio publico.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte
responderd pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucao serd prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e o cessiondrio devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa cessiondria para reunido
inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execucdo do objeto.

Preposto

6.6. O cessiondrio designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e
deveres em relacdo a execugdo do objeto da cessdo.

6.7. O cessiondrio ndo necessitara manter preposto da empresa no local da execucédo do objeto.

6.8. O cedente podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutenc¢do do preposto da empresa,

hip6tese em que o cessiondario designara outro para o exercicio da atividade.
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Rotinas de Fiscalizagdo

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizagdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanharé a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo
a assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histdrico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a
descricdo do que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a correcdo da execucdo do contrato,
determinando prazo para a correcao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contrato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato
imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovacdo ou a prorrogacgdo contratual.

6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da cessiondria, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitérios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior, ndo
implicando corresponsabilidade do Cedente ou de seus agentes, gestores e fiscais.

Fiscalizacao Administrativa

6.17. O fiscal administrativo do contrato acompanhara o recolhimento da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso, o ressarcimento de despesas, a
regularidade documental e a formalizacdo de apostilamentos e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario.

6.18. Caso ocorra descumprimento das obrigages contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na solucdo do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.19. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecerd as seguintes rotinas:

6.19.1. Até o 5° (quinto) dia ntil de cada més, proceder-se-a a leitura e ao registro dos medidores de energia elétrica e dgua das instalacdes
cedidas, referentes ao més imediatamente anterior, para apuracdo do consumo, céalculo do valor a ser ressarcido e emissdo da respectiva guia de
recolhimento. Na auséncia de medigao individualizada, o consumo serd rateado por critério proporcional (area e/ou tempo de uso), nos termos
do ETP e deste TR.

Gestor do Contrato
6.20. Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execugdo no
histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracao.

6.20.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas
adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.20.3. acompanhar a manutengdo das condi¢es de habilitagdo da cessiondria, a regularidade dos recolhimentos devidos a Administragdo e
eventuais pendéncias.

6.20.4. emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigacOes assumidas pelo cessionédrio, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigaces.

6.20.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser
conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o
caso.

6.20.6. elaborar relatério final com informagGes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

6.20.7. encaminhar ao setor competente a documentacdo relativa ao acompanhamento contratual, aos recolhimentos devidos pela cessionaria,
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aos ressarcimentos e as demais providéncias administrativas cabiveis.
6.20.8. receber e dar encaminhamento imediato:

6.20.8.1. as dentincias de discriminacdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso III, do Decreto n.° 12.174
/2024;

6.20.8.2. a notificacdo formal de que a empresa cessiondria estd descumprindo suas obrigagdes trabalhistas, enviada pelo trabalhador,
sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Ptiblico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

7.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o cessionério que:

a) der causa a inexecucdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administragcdo ou ao funcionamento dos
servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.

7.2. Serdo aplicadas ao cessiondrio que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sangdes:

7.2.1. Adverténcia, quando o cessiondrio der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

7.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave;

7.2.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposicdo de
penalidade mais grave.

7.2.4. Multa:

7.2.4.1. Moratdria, para as infracoes descritas no item “d”, de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento)
por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 60 (sessenta) dias.
7.2.4.2. Compensatoria, para as infragGes descritas acima alineas “e” a “h” de 2% (dois por cento) a 10% (
dez por cento) do valor da contratagao.

7.2.4.3. Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 20% (vinte
por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacdo.

7.2.4.4. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a 15% (
quinze por cento) do valor da contratagao.

7.2.4.5. Compensatoéria, em substituicdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima na alinea “d”,
de 2% (dois por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagao.

7.2.4.6. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 2% (dois por cento) a 10% (dez
por cento) do valor da contratagao.

7.3. A aplicacdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigagdo de

reparacdo integral do dano causado ao Cedente.

7.4. Todas as sang0es previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

7.5. Antes da aplicacdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado

da data de sua intimac&o.

7.6. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis ndo forem recolhidas no prazo estabelecido, poderéo ser cobradas administrativa ou judicialmente,
inscritas em divida ativa, quando cabivel, ou compensadas com eventuais créditos existentes em favor da cessiondria perante a Administragdo, observada
a legislacao aplicavel.

7.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do

recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

7.8. A aplicacdo das sang0es realizar-se-a4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa

ao cessiondrio, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021,

para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

7.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagOes serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.
7.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo
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considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicagdes a
eles comprovadamente enviadas.

7.9. Na aplicacdo das sangdes serdo considerados:

7.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

7.9.2. as peculiaridades do caso concreto;

7.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

7.9.4. os danos que dela provierem para o Cedente; e

7.9.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta¢oes dos
o6rgdos de controle.

7.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administragdo Piblica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

7.11. A personalidade juridica do cessionario podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a prética dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e s6cios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o cessionario, observados, em todos os casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

7.12. O Cedente devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicacdo da sangdo,
informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢Ges por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

7.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

7.13. As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.14. Os débitos do cessionario para com a Administracdo Cedente, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizag0es, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o cessionario
possua com o mesmo 6rgdo ora Cedente, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

8.1. A presente contratagdo ndo envolve pagamento da Administracdo a cessiondria, por se tratar de cessdo onerosa de uso de espaco fisico publico para

exploracdo comercial de servigos de lanchonete, da qual decorreré receita ao IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho.

8.2. A avaliacdo da execugéo do objeto serd realizada pela fiscalizagdo contratual, considerando o cumprimento das obrigagdes previstas neste Termo de
Referéncia, no edital, no contrato e na proposta da cessiondria, especialmente quanto ao funcionamento regular da lanchonete, a qualidade dos servicos

prestados, a conservagdo dos espagos cedidos e a regularidade dos recolhimentos devidos a Administragdo.

8.2.1. Constatada irregularidade na execugdo do objeto, a fiscalizacdo contratual notificard a cessionaria para adogao das providéncias corretivas
cabiveis, fixando prazo compativel com a natureza da ocorréncia, sem prejuizo da aplicacdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia, no
edital, no contrato e na legislacdo aplicavel.

8.2.2. O descumprimento das obriga¢des contratuais, inclusive quanto ao funcionamento da lanchonete, a qualidade minima exigida, a utilizacdo
adequada de materiais, equipamentos e recursos humanos, a conservacdo dos espacos, ao pagamento da outorga mensal pela cessdo onerosa de
uso e ao ressarcimento das despesas previstas, podera ensejar a adocdo das medidas administrativas cabiveis.

8.3. A aferigdo da execucgdo contratual considerara os seguintes critérios:

8.3.1. Para fins de avaliacdo da qualidade dos servigos a serem prestados, bem como seu aceite, os gestores e

os fiscais do Contrato avaliardo a qualidade da prestacdo dos servigos, apontando falhas se houver.

8.3.2. A Administracdo podera promover, semestralmente ou em periodicidade definida pela fiscalizacdo contratual, pesquisa de satisfacdo junto
aos usudrios da lanchonete, com o objetivo de apurar o grau de satisfacdo relativo aos servicos prestados e propor medidas de melhoria, quando
for o caso.

8.3.2.1. A pesquisa de satisfacdo podera ser realizada com, no minimo, 50 (cinquenta) usuarios, contemplando aspectos como
qualidade dos produtos, atendimento, higiene, variedade, precos praticados, meios de pagamento, organizacio do ambiente e
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cumprimento dos horarios de funcionamento.
8.3.2.2. Os servigos deverdo ser executados observando-se os requisitos qualitativos minimos estabelecidos no quadro abaixo:

REQUISITOS QUALITATIVOS MINIMOS

I - As instalagdes fisicas (piso, parede e teto) permanecem integras, livres de rachaduras, goteiras, vazamentos, infiltragées, bolores, descascamentos,
etc.?

II - As portas, janelas e dutos de exaustdo da drea de preparagdo de alimentos sdo mantidas fechadas e, quando abertas, providas de telas milimetradas
para impedir o acesso de vetores e pragas urbanas? As telas estdo limpas?

IIT - A drea de atendimento aos clientes apresenta-se limpa e organizada?

IV - O descarte de residuos estd sendo feito corretamente? As lixeiras estdo tampadas, limpas e isoladas da drea de preparagdo e armazenamento dos
alimentos?

V - A dgua utilizada para a produgdo de alimentos, de gelo e de sucos ou qualquer outra bebida que inclua dgua potdvel, é mineral ou purificada por
sistema de filtragdo por membrana?

VI - Os funciondrios que manipulam alimentos apresentam-se sem lesdes ou sintomas de enfermidades, bem como asseados (sem barba, esmalte nas
unhas ou maquiagem) e uniformizados (incluindo touca)?

VII - Todos os produtos de origem animal apresentam o selo de inspe¢do sanitdria (SIF) e a identificagdo do fornecedor?

VIII - Todos os produtos utilizados e comercializados possuem identifica¢do de sua origem e prazo de validade?

IX - Os alimentos e produtos de limpeza estdo estocados adequada e separadamente?

X - Os alimentos preparados para consumo estdo expostos/armazenados dispostos em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas?

Em balcdo térmico isolado;

Embalado e com informagdo de designagdo, data de preparo e de validade;
Conservagdo a quente: a temp. superior a 60°C, por no mdx. 6 (seis) horas;
Sob refrigeragdo: a temp.inferior a 4°C, por no mdx. 5 (cinco) dias.

XI - A temperatura dos expositores (balcoes) estd sendo regularmente monitorada através de termometros apropriados e, se possivel, expostos em locais
visiveis?

XII - Estd informada a presencga de gliiten, leite e agticar nas preparagdes (refei¢do) e lanches, por meio de placas informativas, além da informagdo
fornecida pelo atendente do restaurante, bem como a correta indicagdo de composi¢do e valor nutricional dos alimentos?

XIII - Estdo sendo mantidas quantidades suficientes de géneros alimenticios durante o hordrio de funcionamento da lanchonete?

XIV - Estd sendo mantida a oferta didria de produtos adequados ao atendimento de cada necessidade nutricional especifica (dietéticos, sem gliiten e
sem lactose)?

XV - Os quadros de valores praticados estdo visiveis aos consumidores?

XVI - Todos os produtos que ndo estdo incluidos no quadro possuem prego visivel?

XVII - Séo disponibilizados adequadamente os meios eletrénicos de pagamento (pix, cartdo de débito

e cartdo de crédito), o troco em espécie (quando necessdrio) e o cupom fiscal?

Do acompanhamento da execugdo contratual

8.4. O acompanhamento da execugdo contratual serd realizado pela fiscalizacdo designada pela Administragdo, por meio de registros, relatérios,
checklists, vistorias, pesquisas de satisfacdo, manifestacdes de usuarios, notificacdes e demais instrumentos adequados ao controle da regularidade da
cessao.

8.5. Nao havera recebimento provisério ou definitivo de servicos para fins de pagamento pela Administragdo a cessiondria, tendo em vista que a presente
contratacdo constitui cessdo onerosa de uso de espaco fisico publico, da qual decorrera receita ao IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho.

8.6. A fiscalizagdo verificara, periodicamente, o cumprimento das obrigacdes assumidas pela cessiondria, especialmente quanto ao funcionamento da
lanchonete, qualidade dos produtos e servicos, atendimento ao publico, regularidade sanitaria, conservacdo dos espacos, cumprimento dos horérios,
exposicdo de pregos, regularidade documental e recolhimentos devidos a Administragdo.

8.7. As irregularidades constatadas deverdo ser registradas pela fiscalizagdo contratual, com indicacdo da ocorréncia, das providéncias necessarias e do
prazo para corregdo, sem prejuizo da aplicacdo das sangoes cabiveis.

8.8. A cessiondria devera reparar, corrigir, remover, substituir ou adequar, as suas expensas, quaisquer falhas, vicios, defeitos, incorre¢cdes ou
desconformidades verificadas na execugdo do objeto.

8.9. A fiscalizacdo podera deixar de considerar regular a execucdo contratual enquanto ndo sanadas as pendéncias identificadas, sem prejuizo da
continuidade da obrigacdo de recolhimento da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso e dos ressarcimentos devidos, salvo hipdtese excepcional
formalmente reconhecida pela Administragao.

8.10. A auséncia de funcionamento da lanchonete, a interrupgao injustificada dos servigos ou o descumprimento de obrigagdes contratuais ndo afastam a
obrigacdo de pagamento da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso, ressalvadas as situagGes excepcionais formalmente reconhecidas pela
Administracdo.
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8.11. A cessionaria deverd manter, durante toda a execugdo contratual, documentagdo apta a comprovar a regularidade da atividade, inclusive alvarés,
licengas, autoriza¢des, comprovantes de recolhimento da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso, comprovantes de ressarcimento de despesas e
demais documentos exigidos neste Termo de Referéncia, no edital e no contrato.

8.12. A fiscalizagdo podera solicitar, a qualquer tempo, documentos, informacdes e esclarecimentos necessarios ao acompanhamento da execucdo
contratual, devendo a cessionaria apresentd-los no prazo indicado pela Administragdo.

8.13. Ndo havera emissdo de nota fiscal ou fatura pela cessiondaria para recebimento de valores da Administragdo, ressalvadas hip6teses especificas de
indenizacdo ou ressarcimento formalmente reconhecidas em processo préprio.

8.14. O acompanhamento da execucdo contratual ndo afasta a responsabilidade integral da cessionaria por danos causados a Administragdo, aos usudrios,
a terceiros ou ao patrimonio publico.

8.15. A verificacdo da qualidade dos servigos prestados podera considerar os requisitos qualitativos minimos previstos neste Termo de Referéncia, bem
como manifestagdes de usudrios, pesquisas de satisfacdo, registros da fiscalizacdo e demais elementos de acompanhamento contratual.

8.16. A eventual constatacdo de falhas, desconformidades ou descumprimentos contratuais devera ensejar a adogdo das medidas corretivas cabiveis,
podendo a Administragdo fixar prazo para saneamento da ocorréncia.

8.17. O ndo atendimento das determinacGes da fiscalizagdo, no prazo estabelecido, podera caracterizar infragdo contratual e sujeitar a cessionaria as
sancdes previstas neste Termo de Referéncia, no edital, no contrato e na legislacdo aplicavel.

8.18. O recolhimento da outorga mensal pela cessdo onerosa de uso, dos ressarcimentos de despesas e de eventuais multas serd acompanhado pela
fiscalizacdo administrativa e pelos setores competentes do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho.

Disposicdes sobre o Valor da Outorga e o Ressarcimento de Despesas da Cessao Onerosa

8.19. A cessiondria pagara a Administragdo, a titulo de outorga mensal pela cessdo onerosa de uso das 4reas, o valor mensal ofertado na licitagdo,
correspondente a soma dos valores mensais finais dos itens 01 e 02, sem prejuizo do ressarcimento dos valores variaveis referentes ao consumo de agua
e energia elétrica.

8.19.1. O valor mensal devido pela cessionaria pela cessdo onerosa de uso dos espacos fisicos sera fixo, conforme proposta vencedora e
condigdes estabelecidas no contrato, NAO havendo reducio, desconto, abatimento ou compensacio em razio de férias académicas,
recessos, feriados, pontos facultativos, diminui¢ao do fluxo de usuarios ou menor demanda em determinados periodos.

8.19.2. A cessionaria declara estar ciente de que a variacao de demanda ao longo da vigéncia contratual, inclusive em meses com férias
académicas, recessos ou maior niumero de feriados, constitui risco ordinario da atividade economica explorada, devendo ser considerada
na formulacao da proposta.

8.19.3. Eventual reducdo ou suspensao do valor mensal somente podera ocorrer em situacoes excepcionais (Greves, pandemias, guerra,
calamidade publica), devidamente reconhecidas pela Administracdo, quando houver impossibilidade total ou parcial de utilizacao do
espaco por fato imputavel a Administracao, caso fortuito, forca maior ou outra situacao formalmente justificada e registrada nos autos
do processo administrativo.

8.19.4. O valor mensal da outorga pela cessao onerosa de uso nao inclui os valores relativos ao consumo de agua e energia elétrica, os
quais serdao apurados e recolhidos separadamente, na forma dos itens préprios deste Termo de Referéncia.

8.20. O pagamento mensal da contraprestacdo pecuniaria pela cessdo de uso dos espacos sera devido a partir da assinatura do contrato e devera ser
efetuado, independentemente de notificacdo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido — GRU, obtida junto a Coordenadoria-Geral de Administragdo
e Finangas do 6rgdo cedente, até o 5° dia do més subsequente ao de referéncia, devendo a cessiondria apresentar cépia do comprovante de quitagdo
sempre que solicitado pela fiscalizacdo contratual.

8.21. A cessionaria deverd ressarcir mensalmente a Administracdo, em até 05 (cinco) dias uteis, contados da notificacdo feita pelos fiscais do contrato, os
valores correspondentes ao consumo mensal de energia elétrica e 4gua das areas cedidas, devendo apresentar cépia do comprovante de quitagdo aos
fiscais do contrato sempre que solicitado.

8.21.1. Os ressarcimentos de que trata este item deverdo ser efetuados por meio de Guia de Recolhimento da Unido — GRU ou outro meio
oficialmente indicado pela Administracdo, emitida pela Coordenadoria-Geral de Administragdo e Finangas do IFSULDEMINAS — Campus
Muzambinho.

8.21.2. A GRU de ressarcimento das despesas com consumo mensal de energia elétrica e d4gua sera emitida pela Administracdo com base no
consumo individual da é&rea cedida, aferido por medidores préprios, quando existentes, observados os valores e tarifas praticados pelas
concessionarias CEMIG e COPASA. Na auséncia ou falha de medicdo individualizada, o consumo podera ser rateado por critério proporcional
definido pela Administracéo.

8.22. Os valores devidos pela cessiondria a Administracdo, inclusive a outorga mensal e os ressarcimentos referentes ao consumo de agua e energia
elétrica, quando ndo pagos nos prazos previstos, serdo acrescidos de juros e multa de mora, calculados nos termos e na forma da legislacdo aplicavel aos
créditos das autarquias e fundagdes publicas federais.

8.22.1. A multa de mora correspondera a 0,33% ao dia, limitada a 20%, sem prejuizo da atualizagdo monetaria e dos juros aplicaveis, conforme
legislacdo vigente.
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8.22.2. Eventuais valores ndo pagos pela cessionéria, sejam decorrentes da cessdo de espaco, sejam decorrentes da aplicacdo de multas, serdo
inscritos em divida ativa do IFSULDEMINAS-CAMPUS MUZAMBINHO para protesto extrajudicial, nos termos do art. 1°, da Lei n® 9.492/97 e
/ou cobrados judicialmente.

Reajuste

8.23. O valor mensal da outorga pela cessdo onerosa de uso sera fixo e irreajustavel pelo periodo de 12 (doze) meses, contado da data da proposta ou do
orcamento estimado a que ela se referir.

8.24. Apés o interregno de 12 (doze) meses, o valor mensal da outorga podera ser reajustado pelo IPCA/IBGE — Indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo, ou por outro indice oficial que venha a substitui-lo, mediante apostilamento, observada a legislacdo aplicavel.

8.25. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 12 (doze) meses serd contado a partir dos efeitos financeiros do dltimo reajuste.

8.26. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, serd utilizado provisoriamente o ultimo indice conhecido, com posterior
compensacdo da diferenca quando divulgado o indice definitivo.

8.27. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou, por qualquer motivo, ndo possa mais ser utilizado, serd adotado o indice
oficial que vier a substitui-lo.

8.28. Na auséncia de indice substituto definido oficialmente, as partes poderdo pactuar novo indice oficial por meio de termo aditivo.

8.29. O reajuste sera formalizado por apostilamento.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE
FORNECIMENTO

Forma de selegdo e critério de julgamento da proposta
9.1. O fornecedor sera selecionado por meio de licitagdo, na modalidade Pregdo, sob a forma eletronica, com adocéo do critério de julgamento de maior
oferta mensal total do grupo pela cessdo onerosa de uso.

9.2. A licitacdo sera processada em grupo unico, composto pelos itens 01 e 02, correspondentes a lanchonete/cantina da Sede e a lanchonete/cantina da
Unidade Educacional CECAES.

9.3. Embora a licitacdo seja processada em grupo tnico, os lances operacionais deverdo ser apresentados de forma individualizada por item. O valor
operacional langado para cada item sera convertido individualmente, conforme a metodologia prevista no Edital, e, para fins de classificacdo e
julgamento, sera considerada a maior oferta mensal total do grupo, correspondente a soma dos valores mensais finais dos itens 01 e 02.

9.4. Para fins exclusivamente operacionais, os licitantes deverdo langar no sistema eletronico, para cada item, valor operacional compreendido entre R$
0,00 e R$ 1.000,00, observando-se o intervalo minimo de R$ 1,00 entre os lances.

9.4. Caso a empresa de lances fora dos valores estipulados na clausula 9.4. a empresa sera desclassificada.

9.5. O valor operacional lancado no sistema eletrénico ndo corresponde ao valor mensal da cessdo onerosa de uso, nem a preco a ser pago pela
Administracao, servindo exclusivamente como fator operacional de conversdo para apuracdo da maior oferta mensal.

9.6. O percentual de acréscimo serd apurado pela formula PA = 1.000 - VO, em que PA corresponde ao percentual de acréscimo sobre o valor minimo
mensal do item e VO corresponde ao valor operacional langado pelo licitante no sistema eletronico.

9.7. O valor mensal final de cada item sera apurado pela formula VMF = VMM + (VMM x PA/100), em que VMF corresponde ao valor mensal final da
cessdo onerosa do item, VMM corresponde ao valor minimo mensal do item e PA corresponde ao percentual de acréscimo apurado.

9.8. Sera considerada mais vantajosa a proposta que resultar na maior oferta mensal total do grupo, correspondente a soma dos valores mensais finais dos
itens 01 e 02, observadas as condi¢des do Edital, deste Termo de Referéncia e dos demais anexos.

Habilitagdo juridica

9.9. Empresario individual: inscri¢ao no Registro Puiblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.10. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condig¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a
verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br /empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.11. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade limitada -
EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.12. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial da Unido e arquivada na Junta
Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢des — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 14 de 30
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025.



conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

9.13. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatério de seus administradores;

9.14. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou
empresdria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo
no Registro onde tem sede a matriz;

9.15. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.16. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracoes ou da consolidagdo respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.17. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ.

9.18. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e a Divida Ativa
da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.19. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.20. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito
de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.21. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

9.22. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
CONCoITe;

9.23. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal condi¢do mediante a apresentagao
de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.24. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira (IMPORTANTE!)
9.25. Certiddo negativa de faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, ou documento
equivalente, conforme a natureza juridica da licitante.

8.26. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II);

8.27.A comprovacao da qualificacdo econdmico-financeira sera realizada mediante a apresentacdo de uma das alternativas abaixo, facultada a licitante a
escolha da forma que melhor atenda a sua condigdo juridica e contabil:

8.27.1. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis ja exigiveis e apresentadas na forma da
lei, referentes ao ultimo exercicio social exigivel, vedada a substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por
indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data da apresentacdo da proposta.

8.27.2. Comprovacao de capital social integralizado ou patriménio liquido minimo correspondente a 10% (dez por cento) do valor estimado da
contratacdo, mediante apresentacdo de um dos seguintes documentos, conforme a natureza juridica da empresa:

8.27.2.1. contrato social consolidado devidamente registrado;
8.27.2.2. alteracdo contratual vigente registrada no 6rgdo competente;
8.27.2.3. certificado da condi¢do de microempreendedor individual - CCMEI, quando aplicavel;

8.27.3. Na hipdtese de apresentacdo da documentagdo prevista no subitem 8.24.1, a Administracdo podera exigir, para fins de analise econdmico-
financeira, os indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG), iguais ou superiores a 1 (um), quando cabivel.

8.27.4. A licitante que optar pela forma de comprovacao prevista no subitem 8.2.2 ficard dispensada da apresentagdo dos indices contdbeis referidos no
subitem anterior.

8.27.5. O percentual de 10% (dez por cento) previsto no subitem

8.27.6 seré calculado sobre o valor total estimado da contratagdo ou, quando houver julgamento por item ou grupo, sobre o valor correspondente ao item
ou grupo para o qual a licitante apresentar proposta.

8.27.7 As empresas constituidas no exercicio financeiro da licitacdo poderdo apresentar balanco de abertura regularmente registrado ou,
alternativamente, a documentagdo prevista no subitem 8.24.1.

8.28. Quando se tratar de escrituracdo contabil digital, serdo aceitos documentos emitidos por meio do Sistema Ptiblico de Escrituracdo Digital — SPED,
acompanhados dos respectivos recibos de entrega, quando exigivel.
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8.29. A Administracdo podera promover diligéncia para verificar autenticidade, atualidade, consisténcia e suficiéncia dos documentos apresentados,
vedada a inclusdo posterior de documento que deveria constar originariamente da habilitacdo.

Qualificagdo Técnico-Operacional

9.30 Comprovacao de aptidao para execucao de servico similar, de complexidade e operacional equivalente ou superior a do objeto desta
contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacao de certidoes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.30.1. Para fins da comprovaciao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as
seguintes caracteristicas minimas:

9.30.1.1 contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 01 (um) anos do fornecedor na prestacao dos servicos, em
periodos sucessives ou nao, sendo aceito o somatorio de atestados de periodos diferentes, comprovando, no minimo:

9.30.1.1.1. Execucdo anterior de servicos de cantina, lanchonete, fornecimento de alimentacdo pronta ou atividade
correlata;

9.30.2. Serao admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servico, a apresentacdo e o somatorio de diferentes
atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade
técnicooperacional, a uma tinica contratacao.

9.30.3. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

9.30.4. O fornecedor disponibilizara todas as informacoes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos atestados, apresentando,
quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual do Cedente e local em que
foram prestados os servicos, entre outros documentos.

9.30.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou secundaria especificadas
no contrato social vigente.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O valor minimo anual estimado da contratacdo é de R$ 19.239,96 (dezenove mil, duzentos e trinta e nove reais e noventa e seis centavos),
correspondente ao valor minimo mensal total de R$ 1.603,33 (mil, seiscentos e trés reais e trinta e trés centavos), conforme tabela constante do item 1.2
deste Termo de Referéncia. Sem prejuizo desse valor, a cessionaria deverd ressarcir mensalmente os valores referentes ao consumo de dgua e energia
elétrica, apurados conforme este Termo de Referéncia, o Edital e o Contrato.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. Esta contratagdo gera receita para a Administracdo, por se tratar de cessdo onerosa de uso de bem publico; assim, ndo ha despesas a serem
custeadas pelo IFSULDEMINAS-CAMPUS MUZAMBINHO, néo se exigindo indicacdo de dotagdo orgamentéria nem emissdo de nota de empenho.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. Asinformagbes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.
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13. ANEXO 1

13. FUNDAMENTAGAO NORMATIVA COMPLEMENTAR

O presente Termo de Referéncia observa, no que couber, os seguintes instrumentos normativos e
orientadores relacionados a promoc¢ao da alimentacdo adequada e saudavel, a seguranca alimentar,
as boas praticas sanitérias e a atividade de alimentacdo em ambiente institucional:

a) Lei n°® 11.947/2009, que dispde sobre o atendimento da alimentacdo escolar e estabelece
diretrizes para o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE;

b) Resolucdo CD/FNDE n° 4, de 26 de fevereiro de 2026, que dispde sobre a gestao e a oferta da
alimentacdo escolar no ambito do PNAE, com diretrizes para a composi¢cdo dos cardapios, a
priorizacdo de alimentos in natura e minimamente processados e a restricdo a aquisicdo de
alimentos ultraprocessados;

c) Decreto n° 11.821, de 12 de dezembro de 2023, que dispde sobre os principios, 0s objetivos,
0S eixos estratégicos e as diretrizes que orientam as a¢Bes de promoc¢do da alimentacdo
adequada e saudavel no ambiente escolar;

d) Decreto n°® 11.822, de 12 de dezembro de 2023, que institui a Estratégia Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional nas Cidades;

e) Lei n® 14.914, de 3 de julho de 2024, que institui a Politica Nacional de Assisténcia Estudantil
— PNAES;

f) Guia Alimentar para a Populacéo Brasileira, do Ministério da Saude;

g) Nota Técnica n°® 2974175/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, que apresenta orientacfes
sobre o comércio de alimentos dentro das escolas da rede publica de educacdo basica
contempladas com o PNAE;

h) Nota Técnica n° 1879810/2020/COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, no que couber, como
documento técnico-orientador relacionado a alimentacdo escolar, a promocao da alimentacao
adequada e saudavel e as diretrizes do PNAE;

i) Nota Técnica n° 67/2026/CGPG/DDR/SETEC/SETEC, no que couber, como referéncia técnico-
orientadora no ambito da Rede Federal de Educacéao Profissional, Cientifica e Tecnoldgica;

]) legislacdo sanitaria vigente, especialmente normas da Vigilancia Sanitaria aplicaveis aos
servigos de alimentacédo, boas praticas de manipulacdo, armazenamento, preparo, transporte e
comercializagao de alimentos;

k) normas internas do IFSULDEMINAS e do Campus Muzambinho relativas ao uso de espacos
publicos, contratos, seguranca, saude, higiene, convivéncia institucional, assisténcia estudantil e
funcionamento dos servicos de alimentacao.

§ 1° Ainda que a cantina terceirizada n&o integre diretamente a execucao financeira do PNAE, sua
instalacdo e funcionamento ocorrem dentro do ambiente escolar, devendo observar os principios da
promocao da alimentagdo adequada e saudavel, da seguranga alimentar e nutricional, da assisténcia
estudantil e da protecdo dos estudantes.

§ 2° As Notas Técnicas mencionadas possuem carater técnico-orientador e deverdo ser utilizadas
como subsidio para a tomada de decisdo administrativa, para a elaboracdo das exigéncias do edital e
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para a definicdo dos critérios de monitoramento da oferta alimentar no espaco da cantina, sem prejuizo
da aplicacdo das normas legais, regulamentares, sanitarias e institucionais obrigatorias.

§ 3° Considerando a natureza publica do espaco cedido, a presenga majoritaria de estudantes e a
responsabilidade institucional do Campus na formacéo de habitos alimentares saudaveis, a exploracao
comercial da cantina ndo podera ser tratada exclusivamente como atividade econémica, devendo estar
subordinada ao interesse publico, a funcdo educativa da instituicdo e as diretrizes de promoc¢ao da
alimentacdo adequada e saudavel no ambiente escolar.

13.1. Das diretrizes gerais da cantina

A cantina devera funcionar como espaco de apoio a alimentacdo dos usuarios do Campus, devendo
sua oferta ser compativel com os principios da alimentacdo saudavel, da seguranca dos alimentos e da
educacéo alimentar e nutricional.

A cessionaria deverd priorizar a comercializacao de:
a) alimentos in natura,
b) alimentos minimamente processados;
c) preparagdes culinérias simples, frescas e com menor teor de agucar, sédio e gorduras;
d) bebidas sem adicdo excessiva de aclcar;
e) produtos regionais e preparacdes que valorizem a cultura alimentar local;

f) opcbes alimentares adequadas as necessidades especificas dos estudantes, incluindo
restricdes, intolerdncias, alergias alimentares ou outras condigbes que demandem atendimento
diferenciado, sempre que houver demanda identificada ou comunicagdo prévia a cessionaria,
observada a viabilidade sanitéria e operacional.

A cantina devera reduzir progressivamente a oferta de ultraprocessados, especialmente aqueles com
alto teor de acucar, sédio, gordura saturada, gordura trans, aditivos cosméticos, corantes,
aromatizantes, edulcorantes e outros ingredientes incompativeis com a promoc¢ao da alimentag&o
adequada e saudavel no ambiente escolar.

13.2. Da classificacao dos alimentos

Para fins deste Termo de Referéncia, os alimentos serdo classificados conforme o grau de
processamento, observadas as diretrizes do Guia Alimentar para a Populagao Brasileira.

13.2.1 Alimentos in nhatura ou minimamente processados

Sao aqueles obtidos diretamente de plantas ou animais, sem alteracao apés deixarem a natureza, ou
submetidos a processos minimos, como limpeza, fracionamento, moagem, pasteurizacao,
congelamento ou embalagem, sem adicdo de sal, acucar, 6leos, gorduras ou outras substancias.

Incluem-se nesse grupo, entre outros: frutas, leite pasteurizado, iogurte natural sem adi¢do de acucar,
ovos, milho, mandioca, batata-doce, legumes, verduras, sucos naturais sem adi¢do de acucar, agua de
coco natural e castanhas sem adicao de agucar ou excesso de sal.
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13.2.2 Ingredientes culinarios processados

Sao substancias extraidas de alimentos in natura ou da natureza e utilizadas em pequenas
guantidades no preparo das refeicdes e preparacdes culinarias, tais como oleo, azeite, sal, acucar,
manteiga e similares.

13.2.3 Alimentos processados

Sao alimentos fabricados com adicdo de sal, acucar, 6leo ou outra substancia culinaria a alimentos in
natura ou minimamente processados, devendo ser utilizados de forma limitada. Incluem-se nesse
grupo, entre outros, queijos, paes, conservas simples, geleias e frutas em calda.

13.2.4 Alimentos ultraprocessados

Sao produtos formulados industrialmente, em geral com muitos ingredientes, incluindo aditivos,
corantes, aromatizantes, emulsificantes, edulcorantes, realgcadores de sabor e outras substancias de
uso industrial.

Incluem-se nesse grupo, entre outros: refrigerantes, refrescos artificiais, salgadinhos de pacote,
biscoitos recheados, balas, chocolates industrializados, doces industrializados, macarréo instantaneo,
bebidas lacteas adocadas, néctares, chas prontos, embutidos, produtos congelados prontos para
consumo e similares.

13.3. Dos itens permitidos para comercializacao

A cessionaria dever4 manter, obrigatoriamente, oferta diaria minima de alimentos e bebidas
considerados adequados, nos termos deste Termo de Referéncia.

13.3.1 Das bebidas permitidas
Deverao ser ofertadas, diariamente, no minimo, as seguintes opc¢des de bebidas:
a) agua mineral, com e sem gas;

b) duas variedades de suco natural de fruta, preparados preferencialmente sem adicdo de
acucar, podendo o acucar ser disponibilizado separadamente;

c) suco integral, sem adi¢cdo de agucar, conservantes ou corantes;
d) vitamina de frutas preparada no local, preferencialmente sem adicdo de acucar;
e) iogurte natural, sem adi¢éo de acucar;

f) café, preferencialmente sem adicdo prévia de acucar, podendo o agucar ser disponibilizado
separadamente;

g) chas preparados no local, sem adicdo prévia de acglcar.

§ 1° Durante o periodo de transi¢do, serd permitida a comercializacdo temporéaria de refrigerantes,
limitada inicialmente a 4 variedades, exclusivamente para fins de adequacgéo progressiva da cantina as
diretrizes de alimentacdo adequada e saudavel.

§ 2° A comercializacdo de refrigerantes devera ser reduzida gradualmente, com excluséo obrigatoria
de 1 variedade a cada periodo de 6 meses, contados a partir do inicio da vigéncia contratual,
observando-se 0 seguinte cronograma:
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| — do 1° ao 6° més: até 4 variedades;

Il — do 7° ao 12° més: até 3 variedades;

Il — do 13° ao 18° més: até 2 variedades;

IV — do 19° ao 24° més: até 1 variedade;

V — a partir do 25° més: vedada a comercializacéo de refrigerantes.

8§ 3° Fica proibida, desde o inicio da vigéncia contratual, a comercializagcdo de refrigerantes em
embalagens de 1 litro, 2 litros ou volumes superiores aos de consumo individual.

8 4° Para fins deste Termo de Referéncia, considera-se variedade de refrigerante cada tipo, sabor,
marca ou versao do produto, incluindo versdes tradicional, zero acucar, diet, light ou similares.

13.4 Dos alimentos e preparacdes salgadas permitidas

A cantina devera ofertar, diariamente, pelo menos 7 variedades de alimentos ou preparacdes
salgadas destinadas ao consumo como lanche, compreendendo toda e qualquer opcao salgada
disponibilizada ao consumidor, tais como pées, sanduiches, lanches na chapa, tortas, salgados
assados, salgados fritos, omeletes, preparacdes regionais e demais produtos similares.

As 7 variedades minimas deverdo priorizar preparacfes assadas, grelhadas, cozidas ou feitas na
chapa, com uso predominante de alimentos in natura ou minimamente processados.

8 1° Para fins deste Termo de Referéncia, considera-se variedade de preparacao salgada cada tipo
de alimento ou preparacao ofertada como lanche, independentemente de tamanho, formato, recheio,
modo de preparo ou denominagéo comercial.

§ 2° Durante o periodo de transicdo, do total de opc¢des salgadas ofertadas diariamente, no maximo 3
variedades poderdo ser fritas e/ou conter embutidos, tais como presunto, calabresa, peito de peru
industrializado, apresuntado, mortadela, salsicha, linguica, salame e similares.

§ 3° A utilizac&o de frituras e/ou embutidos devera ocorrer de forma limitada, ndo podendo constituir a
base principal da oferta de prepara¢fes salgadas da cantina.

8 4° Poderéo ser comercializadas, entre outras, as seguintes opc¢oes, desde que contabilizadas dentro
do total diario de variedades salgadas ofertadas:

a) pao francés simples ou na chapa, com ou sem recheio, desde que respeitada a nao utilizacao
de embutidos, exceto durante o periodo de transi¢cao e nos limites previstos neste Termo;

b) pdo de queijo simples ou recheado, desde que respeitada a nao utilizacdo de embutidos,
exceto durante o periodo de transicdo e nos limites previstos neste Termo;

c) sanduiche natural com frango, queijo, ovo, pasta de ricota, legumes, verduras ou outros
recheios adequados;

d) sanduiche natural com opcao vegetariana ou vegana,

e) omelete;
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f) lanches preparados na chapa, desde que elaborados com hamburguer caseiro ou carnes
minimamente processadas, como filé de frango, carne bovina ou outras carnes sem adicdo de
aditivos industriais;

g) torta salgada caseira assada, com recheio de legumes, frango, queijo ou similares;
h) torta salgada ou salgado assado com opgéo vegetariana ou vegana;
i) salgado assado;

J) salgado frito, exclusivamente durante o periodo de transicdo e nos limites previstos neste
Termo;

k) preparacdes regionais saudaveis.

8§ 5° A cantina devera garantir, diariamente, dentro das 7 variedades minimas de alimentos ou
preparacdes salgadas, pelo menos 1 opcao vegetariana e 1 opcao vegana quando houver publico a
ser atendido, contemplando, preferencialmente, tanto a oferta de sanduiche natural quanto de salgado
assado ou torta salgada, de forma a atender ambos os grupos de alimentacdo especial.

8§ 6° A comercializagédo de preparacdes fritas e/ou contendo embutidos devera observar cronograma de
reducdo progressiva, com exclusédo obrigatoria de 1 opcdo a cada periodo de 6 meses, contados a
partir do inicio da vigéncia contratual, conforme abaixo:

| — do 1° ao 6° més: até 3 opcdes diarias;

Il — do 7° ao 12° més: até 2 opgles diarias;

Il — do 13° ao 18° més: até 1 opcéo diéria;

IV — a partir do 19° més: vedadas como oferta regular da cantina.

8§ 7° Consideram-se embutidos e similares, para fins deste Termo de Referéncia: presunto,
apresuntado, mortadela, salsicha, lingui¢ca, calabresa, salame, peito de peru industrializado e demais
produtos carneos processados ou ultraprocessados similares.

8 8° A reducao das frituras e dos embutidos devera ser acompanhada da ampliacédo de preparacdes
assadas, grelhadas, cozidas, feitas na chapa ou elaboradas com ingredientes in natura ou
minimamente processados, de modo a garantir a transicdo progressiva para uma cantina saudavel e
compativel com as diretrizes de promocéo da alimentacdo adequada e saudavel no ambiente escolar.

| — do 1° ao 6° més: até 3 opc¢des diarias;
Il — do 7° ao 12° més: até 2 opcdes diarias;
Il — do 13° ao 18° més: até 1 opcéao diaria;

IV — a partir do 19° més: vedadas como oferta regular da cantina.

8 6° Consideram-se embutidos e similares, para fins deste Termo de Referéncia: presunto,
apresuntado, mortadela, salsicha, lingui¢ca, calabresa, salame, peito de peru industrializado e demais
produtos carneos processados ou ultraprocessados similares.
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8§ 7° A reducdo desses itens devera ser acompanhada da ampliacdo de preparacdes assadas,
grelhadas, cozidas, feitas na chapa ou elaboradas com ingredientes in natura ou minimamente
processados, de modo a garantir a transicdo progressiva para uma cantina saudavel e compativel com
as diretrizes de promocéo da alimentacdo adequada e saudavel no ambiente escolar.

13.5 Dos alimentos doces permitidos

Deverao ser ofertadas, diariamente, op¢des doces simples, priorizando frutas, preparacdes caseiras,
doces regionais e alimentos com menor grau de processamento, de modo a favorecer escolhas mais
adequadas no ambiente escolar.

A cantina devera disponibilizar, no minimo:
a) 3 variedades de frutas in natura, inteiras ou fracionadas;

b) salada de frutas, sem adicéo de leite condensado, creme artificial, coberturas, confeitos ou outros
produtos ultraprocessados;

c) bolo simples, sem cobertura e sem recheio, preferencialmente preparado com ingredientes como
banana, cenoura, laranja, milho, fuba, mandioca, coco, maca ou outras matérias-primas in natura ou
minimamente processadas;

d) doces regionais ou caseiros, tais como doce de leite, pudim de leite, arroz-doce, curau, canjica,
pamonha doce, doce de abbébora, doce de banana, doce de mamao, cocada, pé de moleque, pacoca
caseira, broa doce, bolo de milho, bolo de fubd ou outras preparacdes tradicionais, desde que
produzidas em local regularizado, com condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas e menor uso possivel
de ingredientes ultraprocessados.

§ 1° Durante o periodo de transicdo, sera permitida a comercializacdo temporaria de:

| — até 3 opcdes de chocolates industrializados, em embalagens individuais de até 50 g;
Il — até 3 opcdes de balas industrializadas;

Il — até 3 op¢des de chicletes.

8§ 2° A comercializacdo dos itens previstos no § 1° deverd ser reduzida progressivamente, com
excluséo obrigatéria de 1 opcao a cada periodo de 3 meses, contados a partir do inicio da vigéncia
contratual, conforme abaixo:

| — do 1° ao 6° més: até 3 opcdes de cada item;
Il — do 7° ao 12° més: até 2 opc¢des de cada item;
[l — do 12° ao 18° més: até 1 opcao de cada item;

IV — a partir do 19° més: vedada a comercializacéo regular de chocolates industrializados, balas
e chicletes.

§ 3° Em relagdo aos doces regionais ou caseiros, devera haver reducdo gradual da variedade ofertada,
mantendo-se, ao final do periodo de transicédo, apenas 1 opcéo diaria, que devera ser variada ao longo
da semana, priorizando preparac¢des tradicionais, simples, porcionadas e compativeis com a promocao
da alimentacdo adequada e saudavel no ambiente escolar.
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13.6 Dos itens com comercializacao restrita e em transicao

Durante o periodo de transi¢cdo, alguns produtos ultraprocessados poderdo ser comercializados em
guantidade limitada, exclusivamente quando expressamente previstos neste Termo de Referéncia e
desde que obedecido o cronograma de reducao estabelecido.

A manutencdo temporaria desses produtos ndo caracteriza sua adequacao nutricional, constituindo
apenas estratégia de transicdo progressiva para adaptacdo dos usudrios, da cessionaria, dos
fornecedores e da rotina institucional.

Paragrafo Gnico. E vedada a inclusdo de novos produtos ultraprocessados sob justificativa de
substituicdo de itens eliminados, ainda que possuam nome, marca, sabor, tamanho ou apresentacéo
diferentes.

13.7 Do calendario de transicao da oferta alimentar da cantina

A transicdo da cantina para adequacdo progressiva as diretrizes de promocdo da alimentacao
adequada e saudavel devera observar, obrigatoriamente, o calendario abaixo, contado a partir da data
de inicio da vigéncia contratual.

A reducdo prevista neste calendario devera ser aplicada por categoria de produto, ndo sendo permitido
substituir item eliminado por outro de mesma natureza ou por produto similar ultraprocessado. Também
nao sera permitida a alteracdo de nome comercial, tamanho de embalagem, sabor, marca ou forma de
apresentacao com o objetivo de burlar os limites estabelecidos.

Calendario de transicao da oferta alimentar da cantina

Transicao em ciclos de 6 meses, contados a partir do inicio da vigencia contratual.

Chocolates industrializados Balas

Periodo contratual Refrigerantes Frituras efou embutidos ate 50 g Industrializadas Chicletes Doces regionais/caseiros
1% a0 6" mes ate 4 variedades ate 3 opooes diarias ate 3 opcoes ate 3 opcoes ate 3 opcoes ate 3 opcoes diarias
7° ao 12° mes ate 3 variedades ate 2 opcoes diarias ate 2 opcoes ate Z opcoes ate 2 opcoes ate 2 opcoes diarias
o o . . ate 1 opcao diaria, variada ao longo da
13" ao 18" mes ate 2 variedades ate 1 opcao diaria ate 1 opcao ate 1 opcao ate 1 opcao e
19° a0 24" mes ate 1 variedade vedadas como oferta vedados vedadas vedados ate 1 opcao diaria, variada ao longo da
regular semana
A partir do 25° it vedadas como oferta i i T ate 1 opcao diaria, variada ao longo da
regular semana

A transicdo da oferta alimentar da cantina devera ocorrer em ciclos de 6 meses, contados a partir do
inicio da vigéncia contratual, com reducdo progressiva dos itens em transicdo, conforme calendario
abaixo. A cada ciclo, a opc¢ao retirada ndo podera ser substituida por produto de mesma natureza,
similar ultraprocessado ou equivalente nutricionalmente inadequado.

13.8 Das regras para aplicacao do calendario de transicao
Para fins de fiscalizacdo e cumprimento contratual, considera-se:

a) variedade de refrigerante: cada tipo, sabor, marca ou verséo de refrigerante, incluindo versées
tradicionais, zero agucar, diet, light ou similares;
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b) opcao de fritura: qualquer preparacao submetida a fritura por imersdo ou processo equivalente,
independentemente do recheio, tamanho, formato ou denominacéo comercial,

c) opcdo com embutido: qualquer preparacdo que contenha presunto, apresuntado, mortadela,
salsicha, linguica, calabresa, salame, peito de peru industrializado ou outro produto carneo
processado ou ultraprocessado similar;

d) opcédo de chocolate industrializado: cada tipo, marca, sabor ou apresentacdo de chocolate
industrializado em barra ou embalagem individual, limitada a até 50 g durante o periodo de
transicao;

e) opcéao de bala ou chiclete: cada tipo, marca, sabor ou apresentagédo comercial desses produtos;

f) opcdo de doce regional ou caseiro: preparacao doce tradicional, produzida em local
regularizado, com condi¢cfes higiénico-sanitarias adequadas, devendo ser priorizadas receitas
simples, porcionadas e com menor uso possivel de ingredientes ultraprocessados.

13.9 Da vedacao de substituicao por produtos similares

A cada etapa de reducao, a opcao retirada ndo podera ser substituida por outro produto de mesma
natureza ou equivalente nutricionalmente inadequado.

Fica vedado, por exemplo:

a) substituir refrigerante por refresco artificial, bebida em p6, néctar, bebida a base de xarope,
ché pronto industrializado ou bebida saborizada artificialmente;

b) substituir salgado frito por outro salgado frito com nome, formato ou recheio diferente;

C) substituir preparagdo com presunto por outra contendo peito de peru, calabresa, salsicha,
mortadela, salame ou embutido similar;

d) substituir chocolate industrializado por bombom, wafer, biscoito recheado, trufa industrializada,
confeito ou sobremesa ultraprocessada,;

e) substituir balas e chicletes por pirulitos, gomas, confeitos, caramelos, marshmallows ou
produtos similares;

f) substituir doces regionais ou caseiros por sobremesas industrializadas, gelatinas, flans,
mousses prontos, pudins industrializados ou misturas em po para preparo.

13.10 Dos itens vedados desde o inicio da contratacao

Independentemente do cronograma de transicao, fica vedada, desde o inicio da vigéncia contratual,
inclusive durante o periodo de transi¢cdo, a comercializagdo dos seguintes itens:

a) bebidas alcodlicas;
b) cigarros, cigarros eletronicos, narguilé ou similares;

c) suplementos alimentares, energéticos, termogénicos e produtos estimulantes sem autorizacao
institucional,

d) produtos vencidos, sem procedéncia, fracionados irregularmente ou sem rotulagem;
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e) alimentos preparados em residéncia ou em local ndo licenciado, quando nao houver
comprovacao sanitaria;

f) alimentos com gordura trans industrializada;
g) produtos que estimulem a substituicdo habitual das refei¢ées principais por ultraprocessados;
h) promogao comercial direcionada a criangas e adolescentes de produtos ultraprocessados;

i) combos promocionais compostos por refrigerante, salgadinho, doce, biscoito ou qualquer outro
produto ultraprocessado;

j) venda de produtos em desacordo com normas sanitarias ou com orientacdes técnicas do Setor
de Alimentacao e Nutricdo do Campus;

k) biscoitos recheados de qualquer sabor ou composicéo;

I) biscoitos sem recheio industrializados, inclusive doces, salgados, amanteigados, tipo maisena,
cream cracker, agua e sal, rosquinhas, cookies e similares;

m) bombons, trufas industrializadas, chocolates recheados e confeitos;
n) wafers de qualquer sabor ou composicao;

0) sorvetes, picolés, geladinhos industrializados, sobremesas lacteas congeladas e demais
gelados comestiveis;

p) salgadinhos industrializados tipo chips, snacks, batata frita de pacote, milho extrusado, nachos,
torresmo industrializado e similares;

g) bebidas energéticas, bebidas estimulantes ou produtos com cafeina adicionada em alta
concentracao;

r) bebidas lacteas adocgadas, aromatizadas ou fermentadas com aditivos, corantes,
aromatizantes, espessantes ou outros ingredientes caracteristicos de ultraprocessados;

s) refrescos artificiais, bebidas em pd, néctares, bebidas a base de xarope, chas prontos
industrializados e similares;

t) sucos artificiais ou bebidas saborizadas que contenham corantes, aromatizantes, conservantes
ou adocantes artificiais;

u) macarrao instantaneo, sopas instantaneas e preparacées em po6 para reconstitui¢ao;

V) gelatinas prontas ou em po, pudins industrializados, flans industrializados, mousses prontas e
sobremesas em pé para preparo;

w) produtos diet, light ou zero agucar classificados como ultraprocessados, quando contiverem
adocantes artificiais, corantes, aromatizantes, espessantes ou outros aditivos cosméticos;

X) suplementos alimentares, shakes, bebidas proteicas, termogénicos, produtos para
emagrecimento, ganho de massa muscular ou reposicao energética sem autorizacao institucional;

y) alimentos ou bebidas com rotulagem nutricional frontal de alto teor de acucar adicionado,
gordura saturada ou sédio, quando incompativeis com as diretrizes de alimentacao adequada e
saudavel;
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z) qualquer produto sem rotulagem, sem identificagdo de procedéncia, com prazo de validade
vencido, fracionado de forma irregular ou produzido em estabelecimento sem regularizacéo
sanitéria.

Paragrafo Unico. A inclusdo de qualquer alimento ou bebida néo previsto expressamente neste Termo
de Referéncia devera ser previamente submetida a analise da fiscaliza¢do contratual e do Setor de
Alimentac&o e Nutricdo, considerando a lista de ingredientes, o grau de processamento, a COmpoSi¢ao
nutricional, a rotulagem e a compatibilidade do produto com o ambiente escolar.

13.11 Da vedacao a comercializacdo de combos promocionais e estratégias de inducao ao
consumo

Fica vedada, desde o inicio da vigéncia contratual, a comercializacdo de combos promocionais, Kits,
ofertas casadas, brindes, descontos progressivos ou quaisquer estratégias comerciais que tenham por
finalidade estimular, induzir ou favorecer o consumo de alimentos e bebidas ultraprocessados,
especialmente por criancas, adolescentes e estudantes atendidos no ambiente escolar.

8 1° Para fins deste Termo de Referéncia, considera-se combo promocional qualquer oferta conjunta
de dois ou mais produtos, com preco reduzido, vantagem econdmica, brinde, destaque visual ou apelo
publicitario, quando incluir refrigerantes, doces industrializados, frituras, embutidos, salgadinhos,
biscoitos, bebidas artificiais ou quaisquer produtos ultraprocessados, ainda que temporariamente
permitidos durante o periodo de transicao.

§ 2° Durante o periodo de transicdo, os produtos cuja comercializagdo estiver temporariamente
autorizada deverdo ser vendidos apenas de forma individual, respeitados os limites quantitativos
estabelecidos neste Termo de Referéncia, sendo proibida sua associacdo a outros produtos por meio
de oferta promocional, desconto, brinde ou vantagem comercial.

8§ 3° A cantina poderad ofertar combos ou sugestbes de consumo apenas quando compostos
exclusivamente por alimentos e bebidas adequados, tais como agua, suco natural, suco integral, fruta,
salada de frutas, sanduiche natural, preparacédo assada, tapioca, omelete, bolo simples sem cobertura
ou recheio e outras preparacfes compativeis com a promocéao da alimentacédo adequada e saudavel.

§ 4° A exposicdo dos alimentos e bebidas no espaco da cantina devera priorizar op¢des saudaveis,
sendo vedado dar maior destaque visual, melhor posicionamento, cartaz promocional, iluminagéo,
decoracdo ou qualquer forma de estimulo comercial aos produtos ultraprocessados eventualmente
autorizados durante o periodo de transicao.

8 5° O descumprimento deste artigo caracteriza infracdo contratual, sujeitando a cessionaria as
sancdes previstas no edital, no contrato e neste Termo de Referéncia.
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13.12 Da oferta de pratos prontos para almoco e jantar

13.12.1. A cessionaria devera ofertar, diariamente, pratos prontos para comercializacdo nos periodos de almoco e jantar,

destinados aos estudantes, servidores, colaboradores terceirizados e demais usuarios autorizados do Campus.

13.12.2. As preparacdes deverdo ser produzidas dentro do espaco cedido para funcionamento da cantina, observadas as

condicOes estruturais disponiveis e as normas higiénico-sanitarias aplicaveis aos servigos de alimentacao.

13.12.3. Os pratos prontos deverdo ser variados ao longo da semana, evitando a repeticao diaria das mesmas preparacdes e
priorizando alimentos in natura ou minimamente processados, prepara¢coes culinarias simples e menor utilizagdo de produtos

ultraprocessados.

13.12.4 A cessionaria devera disponibilizar, diariamente, a0 menos uma opc¢ao de prato pronto para o almoco e uma opcéao de

prato pronto para o jantar.

13.12.5. A cessionaria devera informar previamente aos usuarios o cardapio dos pratos prontos disponiveis para almo¢o e

jantar, com indicacdo do valor de venda e dos principais componentes da preparacao.

13.12.6. A cessionaria devera adotar mecanismo de reserva, encomenda, agendamento ou outra forma de controle prévio da
demanda, com a finalidade de organizar a producao, garantir melhor atendimento aos usuarios e evitar desperdicios de

alimentos.

13.12.7. O mecanismo de reserva ou agendamento devera ser simples, acessivel e divulgado aos usuarios, podendo ser

realizado por meio fisico ou eletrénico.

13.12.8. A adocao de sistema de reserva ou agendamento nao dispensa a cessionaria da obrigacao de manter a oferta diaria de

pratos prontos para almoco e jantar.

13.12.9. O descumprimento da oferta diaria de pratos prontos, da variedade semanal, da producado no espaco cedido ou das
normas higiénico-sanitarias podera caracterizar irregularidade contratual, sujeitando a cessionaria as sancdes previstas no

edital, no contrato e neste Termo de Referéncia.

13.13. Da fiscalizacao e do monitoramento

A cessionaria devera apresentar, antes do inicio da execucao contratual e, posteriormente, a cada
trimestre, a relacdo completa dos produtos comercializados, contendo, no minimo:

a) nome do produto ou preparagao;

b) marca, quando se tratar de produto industrializado;
c) sabor ou variacao;

d) tamanho da embalagem ou porc¢ao;

e) lista de ingredientes;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢des — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 27 de 30
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025.



f) identificac&o de alergénicos, quando houver;
g) classificacdo conforme o grau de processamento;
h) indicacdo dos itens em transicéo, quando houver.

§ 1° A fiscalizagdo contratual, com apoio técnico do Setor de Alimentacdo e Nutricdo do Campus,
devera verificar o cumprimento do calendario de transicdo, a adequacao dos produtos comercializados,
as condicdes higiénico-sanitarias e o atendimento as diretrizes previstas neste Termo de Referéncia.

§ 2° Sera considerada irregularidade contratual:
| — a manutencéo de quantidade superior ao limite previsto no calendario de transicao;
Il — a inclus&o de produto similar ao item eliminado;
[l — a comercializagéo de item expressamente vedado;
IV — a realizacdo de combos promocionais vedados;
V — a auséncia de oferta minima diaria dos itens adequados obrigatorios;

VI — o descumprimento das orientacdes técnicas emitidas pela fiscalizacdo contratual ou pelo
Setor de Alimentag&o e Nutrigc&o.

13.14. Das disposicoes finais

A cessdo de uso do espaco publico ndo confere a cessionaria autonomia irrestrita para definicdo dos
produtos comercializados, devendo a exploracdo econdémica observar o interesse publico, a funcao
educativa da instituicdo e as diretrizes de promocao da alimentacdo adequada e saudavel no ambiente
escolar.

Os casos omissos deverdo ser avaliados pela fiscalizagdo contratual, pela Direcdo do Campus e pelo
Setor de Alimentacdo e Nutricdo, observadas as normas legais, sanitarias, educacionais e
institucionais aplicaveis.

14. ANEXO II

Nao ha

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢des — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagio 28 de 30
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

LUIZ FERNANDO DE OLIVEIRA
Equipe de Planejamento - Portaria 0316/2026

1Y
tf Assinou eletronicamente em 29/06/2026 as 08:57:13.

ADRIANO DOS REIS CARVALHO
Equipe de Planejamento - Portaria n° 0316/2026

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/06/2026 as 07:47:22.

CLELIA MARA TARDELLI
Equipe de Planejamento - Portaria n° 0316/2026

t'; Assinou eletronicamente em 29/06/2026 as 09:27:54.

HUGO BALDAN JUNIOR
Equipe de Planejamento - Portaria 0316/2026

tf Assinou eletronicamente em 30/06/2026 as 13:56:13.

LUCIENNE DA SILVA GRANATO
Equipe de Planejamento - Portaria 316/2026

1Y
tf Assinou eletronicamente em 29/06/2026 as 09:31:13.

TATHIANA DAMITO BALDINI PALLOS
Equipe de Planejamento - Portaria 0316/2026

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 29/06/2026 as 09:48:24.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢des — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025.

29 de 30



ZELIA DIAS DE SOUZA
Equipe de Planejamento - Portaria 316/2026

&"F Assinou eletronicamente em 29/06/2026 as 09:31:25.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢des — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagio 30 de 30
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025.



	UASG 158137
	INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO SUL DE MG
	Termo de Referência 98/2026
	Informações Básicas
	Outras informações

	1. CONDIÇÕES GERAIS DA CONTRATAÇÃO
	2. FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO
	3. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO
	4. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO
	Subcontratação
	Garantia da contratação
	Vistoria

	5. MODELO DE EXECUÇÃO DO OBJETO
	 
	Local e horário da prestação dos serviços
	Rotinas a serem cumpridas
	 
	Materiais a serem disponibilizados
	Informações relevantes para o dimensionamento da proposta

	6. MODELO DE GESTÃO DO CONTRATO
	 
	Preposto
	 
	Rotinas de Fiscalização
	 
	Fiscalização Técnica
	 
	Fiscalização Administrativa
	Gestor do Contrato

	7. INFRAÇÕES E SANÇÕES ADMINISTRATIVAS
	8. CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E DE PAGAMENTO
	9. FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO
	10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO
	11. ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA
	12. DISPOSIÇÕES FINAIS
	13. ANEXO I
	13. FUNDAMENTAÇÃO NORMATIVA COMPLEMENTAR
	13.1. Das diretrizes gerais da cantina
	13.2. Da classificação dos alimentos
	13.2.1 Alimentos in natura ou minimamente processados
	13.2.2 Ingredientes culinários processados
	13.2.3 Alimentos processados
	13.2.4 Alimentos ultraprocessados

	13.3. Dos itens permitidos para comercialização
	13.3.1 Das bebidas permitidas
	13.5 Dos alimentos doces permitidos
	13.6 Dos itens com comercialização restrita e em transição
	13.7 Do calendário de transição da oferta alimentar da cantina
	13.9 Da vedação de substituição por produtos similares
	13.10 Dos itens vedados desde o início da contratação
	13.12 Da oferta de pratos prontos para almoço e jantar 13.12.1. A cessionária deverá ofertar, diariamente, pratos prontos para comercialização nos períodos de almoço e jantar, destinados aos estudante
	13.12.2. As preparações deverão ser produzidas dentro do espaço cedido para funcionamento da cantina, observadas as condições estruturais disponíveis e as normas higiênico-sanitárias aplicáveis aos se
	13.12.3. Os pratos prontos deverão ser variados ao longo da semana, evitando a repetição diária das mesmas preparações e priorizando alimentos in natura ou minimamente processados, preparações culinár
	13.12.4 A cessionária deverá disponibilizar, diariamente, ao menos uma opção de prato pronto para o almoço e uma opção de prato pronto para o jantar.
	13.12.5. A cessionária deverá informar previamente aos usuários o cardápio dos pratos prontos disponíveis para almoço e jantar, com indicação do valor de venda e dos principais componentes da preparaç
	13.12.6. A cessionária deverá adotar mecanismo de reserva, encomenda, agendamento ou outra forma de controle prévio da demanda, com a finalidade de organizar a produção, garantir melhor atendimento ao
	13.12.7. O mecanismo de reserva ou agendamento deverá ser simples, acessível e divulgado aos usuários, podendo ser realizado por meio físico ou eletrônico.
	13.12.8. A adoção de sistema de reserva ou agendamento não dispensa a cessionária da obrigação de manter a oferta diária de pratos prontos para almoço e jantar.
	13.12.9. O descumprimento da oferta diária de pratos prontos, da variedade semanal, da produção no espaço cedido ou das normas higiênico-sanitárias poderá caracterizar irregularidade contratual, sujei
	13.13. Da fiscalização e do monitoramento
	 
	13.14. Das disposições finais
	14. ANEXO II
	15. Responsáveis


